Fiir , Zeascht”
von den pré’mierfen Y0bi®-Velikatessen

Gerostete Jobi®-Forellenicher

auf weillem Rdstbrot
€ 14,90

Jobi®- Saié/iiyﬁéf « Matjes Art”

an Paradeiser und Mozzarella,
mit Apfelbalsamessig von Fischerauer
€ 14,90

Warm jerducﬁerfe.v Jolbi®-Fischfilet

an Oberskren und Rostbrot

€ 10,90
GENUSS
REGION Inklusivpreise
OSTERREICH

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.



A hoafe S upfo

Klare Rindsuppe mit Frittaten
€3,90

Klare Rindsuppe mit Jobi- Wscﬁééerénﬁ/e/
€ 5,90

Feistritztalor V:iycﬁyu/z/w - Fischkaiser 2022

mit Gebdck €6,90
kleine Portion € 5,90

GENUSS
REGION Inklusivpreise
OSTERREICH Dic Joglland Berglorelle |

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.



Forellenklassiker

Knusprig gebratener 997”2:}1&5‘&0’5@9

mit Krautern der Region gewurzt
und mitgebratenen Erdapfeln
per dag € 0,55

Y0bi® - Man/e[miéﬁ'@

Saibling im Ganzen gebraten
mit Mandelsplitter und Apfelreis
per dag € 0,55

Gebackene J0bi® - Forelle

im Ganzen
mit Petersilerddpfeln und Sauce Tartare
per dag € 0,55

GENUSS . .
Inklusivpreise

REGION
OSTERREICH

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.



0bi® - Forelle " Miillerin”

in Butter gebraten, mit Reindlerdapfel
per dag €0,55

Y0bi® - Forelle"blau"

in einem dezent gewlrzten Sud gegart,
mit Salzerdapfel und brauner Butter
per dag €0,55

Gerne bieten wir IThnen 'Knoé/aucﬁéuffer
oder Mandelbutter an. je Portion € 2,00

Unsere Forellen stammen aus eigener Aufzucht
in Naturteichen mit Trinkwasserqualitéat!
Die naturnahe Produktion und das Wohl der Fische
liegen uns sehr am Herzen.
Die geschutzte Qualitatsmarke unserer

Fische heil3t:

906i® - Vie Joglland Berqgforelle A\

und steht fur Frische, Regionalitat, Qualitat,
Nachhaltigkeit

Inklusivpreise

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.




Filets von Jobie

Jobi®- Forellenfilet , Mexicaine”

In Ei goldgelb gebratene Jobi-Fischfilets mit Mandelsplitter,
Rdstitaschen und gebackener Preiselbeerbanane
€ 18,90

Jobi® ~ Forellenfilet , Wiener Art”

Gebackene Jobi® — Forellenfilets mit Petersilerdapfeln
und Sauce Tartare
€ 15,90

Y0bi® - ‘Fore%'nﬁ/ef in énus/m‘jer Em/d/yfe/(rwfe

an buntem Gemuse nach Saison und Friihlingskrautersauce

€ 19,90
GENUSS
REGION Inklusivpreise
6STERRBICH Die Joglland Bergforelle a

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.



Y0bi® - Onﬁ’ne.vﬁap - Www, ioéiﬁva@/enwmf

ab sofort alle Jobi®-Fischdelikatessen online erhéltlich und innerhalb von 24 Stunden geliefert

Jobi @~Sai56‘;y:ﬁ/ef . Piccata Milanese”

Jobi-Fischfilets “Pariser Art” an Spaghetti,
Paradeissauce und Asmonte
€ 19,90

Steirische Jobi® Wurzelforelle

Im wirzigen Essigfond gezogene Fischfilets
mit Salzerd&pfeln, Wurzelgemuise und frisch gerissener Kren
€ 18,90

GENUSS

REGION Inklusivpreise

OSTERREICH

Die Joglland Bergforelle J

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertraglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.


http://www.jobi-fischgenuss.at/

'Knacéij frische Salats

Kipt'n Téischs Chefsalat

Gebratenes Jobi-Fischfilet auf gemischtem Salatteller
mit gerdteten Schwammerl, Zwiebel und Speckstreifen
€17,90

9@/74}1&&4&1‘

Knusprige Jobi-Fischfiletstreifen auf Blattsalaten,
geroOsteten Kurbiskernen, Dukatenerdépfel,
Asmonte und Kernélmarinade
€17,90

Gemischier Salatteller nach saison
€ 4.90

Blathalat

€ 4,00

Aufpreis fUr echtes steirisches Kﬁréﬁ@mﬁ@gﬂ

Familie Lang, Bad Waltersdorf
€ 1,00
Liebe Kunden!
Vermehrt kommt es immer wieder zu Umbestellungen. Dies bedeutet eine
zusatzliche Herausforderung fiir die Kiiche.
Deshalb erlauben wir uns einen Aufpreis von € 1,00 in Rechnung zu stellen.

Sie dirfen gerne kleine Portionen ordern. Dafiir gewahren wir einen Abzug auf

e \orspeisen , Dessert, Eis -€1,00
e Suppe, Salat, Kuchen -€0,50
e Hauptspeisen -€2,00

GENUSS Inklusivpreise
REGION -

OSTERREICH

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.

Die Joglland Bergforelle
b & Bt A



'Foreﬂénﬁnf 9@/&”&/ ~-Jobi®-Fischgenuss als Delikatesse

Hohe Qualitat, Frische, Regionaltit und Nachhaltigkeit statt Billigimport sind uns, der Familie
Taosch, ein groRes Anliegen, wenn es um die Zucht und Verarbeitung von Forellen und
Saiblingen geht. Deshalb wurde die Marke ,,Jobi®- Die Joglland Bergforelle* ins Leben gerufen.
,»Wenn es den Fischen gut geht, dann geht es auch mir gut. Ich weil? ganz genau, welche Ware
ich meinen Kunden anbiete.“, Erich Tosch, Jobi®-Fischziichter.

Bevor die Jobi®- Fische als Delikatessen verarbeitet werden, schwimmen diese, bei einer
BesatzgroRe von 5- 10 cm, rund 3 - 5 Jahre in den Naturteichen am FuRe des Stuhlecks, die in
natlrlichen Staustufen angelegt sind. Durch das kalte, sauerstoffreiche Gebirgswasser wachsen
die Fische sehr langsam, dafiir steht die Qualitét als Beweis.

Die regionale, naturverbundene Produktion schont zuséatzlich die Umwelt.

Jedes Stiick bedarf bei der Produktion viel Erfahrung und Fingerspitzengefiihl. Alle Verar-
beitungsschritte werden von Hand durchgefiihrt. Dabei bleibt man in standiger Verbindung mit
dem Lebensmittel, egal ob es sich ums Fittern der Fische, Schlachten, Ausnehmen, Filetieren
oder der hohen Kunst des R&ucherns und Beizens handelt.

Die taglich fangfrischen Jobi®-Fische werden nach traditionellen Rezepten mit regionalen
Produkten veredelt. Durch den bewussten Verzicht von Geschmacksverstarkern und
Haltbarkeitsmitteln werden die Delikatessen in relativ kleinen Mengen produziert, damit die
Jobi®-Produkte immer saisonal und frisch erhéltlich sind.

Das Ergebnis sind einzgartige Spezialitaten mit Ursprungsgarantie, welche auch schon vielfach
pramiert (Alpe-Adria Fischprdmierung, Gold Fischkaiser) wurden.

Das Restaurant ,,Die GroBte Forellenspeisekarte Osterreichs* filhren wir sehr erfolgreich. Es
wurde in den letzten Jahren jedoch sehr schwierig Personal zu finden und zu halten. Deshalb gibt
es fur Sie exklusive Offnungszeiten.

Das Geschiftsfeld ,,Direktvermarktung® der Jobi®-Fischdelikatessen wurde in den letzten Jahren
ausgebaut und viele Delikatessenhandelspartner werden von uns fir Sie beliefert oder Sie kénnen
Ihre Jobi®-Fischkdstlichkeiten fir zu Hause online bestellen.
Unser Weg der Jobi®-Delikatessenentwicklung und -vermarktung wird weiterhin forciert.
Wir mochten ,,klein® und exklusiv bleiben —,,Small is beautiful“ (Leopold Kohr)
Waﬂurgmmcﬁﬁw
Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dartber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertréglichkeiten auslosen kdnnen.
Trotz sogféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

IOF a8 HOF

L

Sieger der Genusskrone 2016 Gold- und Silbermedaille auf der Verleihung des Qualitatsgitesiegels der Steiermark

mit dem Jobi- Saiblingsfilet ,,Matjes Art* Ab Hof Messe in Wieselburg 2015/16 Erzherzog Johann Award 2019
mit dem Saiblingsfilet ,,Matjes Art* Gewinner in der Kategorie #mut
und der Cremigen Forellenleber Wirtschaftsbund Steiermark

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertréglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.



Nos Siasses?

Lauwarme To/yfennocéer/

in Kurbiskernbrdsel und Erdbeersorbet
€7,90

Steirische Spajm%m/vﬁn

mit Zimt-Zucker, Schlagobers und Preiselbeeren
€ 4,90

Div. ijemacﬁfe Meﬁép&ﬁe

je Stiick € 4,30

GENUSS
REGION
OSTERREICH

Die Joglland Bergforelle
h g e d

GemaR EU-Verordnung sind wir dazu angewiesen, Sie darauf aufmerksam zu machen, dass unsere Speisen eventuell Allergien ausldsen kénnten.
Wenn Sie eine Unvertraglichkeit oder Allergie haben, bitten wir Sie sich mit unserem Servicepersonal abzustimmen.



